
C A R AT T E R I S T I C H E
FEATURES

G R A D A Z I O N E  A L C O L I C A
ALCOHOL CONTENT

R E S I D U O  Z U C C H E R I N O
RESIDUAL SUGAR

A C I D I TÀ
ACIDITY

I N  C A R TA  D E I  V I N I  I N D I C A R E
IN THE WINE L IST,  INDICATE
Spago - SPAGNOL 
Prosecco Doc Treviso 
Vino Frizzante 
Vidor (TV) - Italia

SPAGO
Vino  Fr i zzante

SPAGO
Vino  Fr i zzante
Prosecco Doc Treviso

Denominazione di Origine Controllata 
Controlled Designation of Origin

C A R AT T E R I S T I C H E  O R G A N O L E T T I C H E
ORGANOLEPTIC CHARACTERIST ICS
Profumo intenso di mela insieme a note 
floreali di acacia e glicine. Gusto fresco 
e molto tipico, grazie alla stuzzicante 
sapidità. Perlage leggiadro e morbido
The nose senses a bouquet of apple 
and floral notes of acacia and wisteria. 
Crisp and very typical flavour, thanks to 
its intriguing sapidity. Light and smooth 
perlage

S I  A C C O M PA G N A  A
SERVING SUGGESTIONS
Ottimo in ogni momento della giornata
Perfect for any time of the day

S E R V I Z I O
SERVING TEMPERATURE
8º C in calice da vino bianco di media 
ampiezza
8º C in a medium-sized white wine glass

A R E A  P R O D U Z I O N E 
PRODUCTION AREA
Vigneti in area vocata DOC della
provincia di Treviso
Vineyards in a DOC dedicated area in the
province of Treviso

V I N I F I C A Z I O N E
VINIF ICATION
In bianco
Fermentation off skins

P R E S A  D I  S P U M A
SECOND FERMENTATION
In autoclave secondo il Metodo Italiano. 
Affinamento di circa 20 giorni
In autoclave according to the Italian 
Method. Aged for about 20 days

V I T I G N O 
GRAPE VARIETY
Glera
Glera

Questo v ino rappresenta una del le espressioni  t radiz ional i  del  nostro terr i tor io, 
ed è caratter izzato dal la t ipica “legatura con lo spago” attraverso la quale i l 
tappo di  sughero v iene f issato al  col lo del la bott igl ia.  Ancora oggi svolgiamo 
questa operazione r igorosamente a mano, r ipetendo i  gest i  dei  nostr i  avi  e 
cont inuando così  la  t radiz ione.

This wine faithful ly  embodies the tradit ions of  this  terr i tory and is  character ised 
by the typical  “twine knot” used to f ix  the cork to the neck of  the bott le.  Even 
today,  this  operat ion is  done only by hand, repeat ing the gesture of  our ancestors 
and preserving this  t radit ion.

11% vol 11 g/l 5,6 g/l

0,75L    1,5L    3L   




